


DENOMINAZIONE
O�da Passerina D.O.C.G.
UVAGGIO
100% Passerina 
ZONA DI PRODUZIONE
Comune di Ripatransone (AP)
ALTITUDINE DEL VIGNETO
300 MT slm
ESPOSIZIONE
Ovest/Est
TERRENO
Medio impasto, calcareo
GRADO ALCOLICO
12 % vol.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot
VENDEMMIA
Manuale
AFFINAMENTO
Acciaio

DESCRIZIONE

Colore giallo paglierino, ri�essi dorati.
Gioca sui toni delle erbe e della pesca bianca fusi in una grintosa 
piacevolezza. Va consumato abbastanza giovane, di solito non 
oltre il secondo anno di vita. Buona acidità e persistenza in 
bocca. Ideale sia come vino da aperitivo che da pasto.
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